
Curd au citron

Ingredients
3 oeufs 

110g de sucre

165g de jus de citron

20g de maïzena

45g de beurre

Étape         de         la         recette

Battre         les         oeufs         en         omelette

Ajuter         la         ma&iuml;zena,         le         jus         de         citron,         le         sucre         et         mélanger

Faire         chauffer         jusqu'à         obtenir         une         crème         épaisse         comme         une         crème         pâtissière

Hors         du         feu         incorporer         le         beurre

Filmer         au         contact         et         mettre         au         frais
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