Gateau renversé a l'ananas

Ingredients

3 oeufs

1109 de sucre

60g d'huile

125g de yaourt

11g de levure chimique
des tranches d'ananas
du caramel liquide

- 160g de farine
A

Etape de la recette

Dans le bol mettre le fouet, les oeufs et le sucre 20s/vitesse 3.5
Verser le yaourt, I'huile et le jus d'ananas 20s/vitesse 2.5
Ajouter la farine et la levure 25s/vitesse 3

Préchauffer le four & 180°C

Napper le moule de caramel liquide, puis disposer les tranches d'ananas, verser dessus la pate et enfourner pendant environ 20 minutes
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