Brownie gourmand

Ingredients

Brownie

180g de beurre
120g de chocolat noir

N

N«x

\ 3 oeufs
\J 90g de farine

30g de cacao non sucré
160g de sucre
1cuillere a café d'aréme vanille

Nappage au chocolat
90g de créme liquide entiere
220g de chocolat au lait
30g de chamallows
des bonbons

Brownie

- Pour un moule de 20cm -

Prchauffer le four 160C

Faire fondre ensemble le beurre et le chocolat noir en morceaux
Ajouter le sucre, le cacao et mlanger

Verser les 3 oeufs, I'arme vanille et mlanger

Incorporer la farine

Verser la prparation dans un moule beurr

Enfourner pendant 30 minutes

Nappage au chocolat

Dans une casserole mettre la crme et les chamallows

Faire chauffer jusqu' ce que les chamallows soient dissout

Verser sur le chocolat au lait en morceaux, laisser fondre quelques secondes couvert
Mlanger le nappage jusqu' obtention d'une prparation homogne

Verser sur le brownie

Mettre 30 minutes au frais

Puis parsemer de bonbons de votre choix, moi j'ai mis des mms crispy

Laisser au frais 2h avant de dguster

2026 | Tous droits réservés | https://tout-gourmand.fr | Création https://lesage-david.fr



