Brownie chocolat et beurre de noisette

Ingredients

300g de chocolat noir

3 oeufs

135¢g de beurre de noisette
30g de poudre d'amande
1sachet de sucre vanillé

69 de levure chimique

60g de farine

409 de sucre

90g de créme liquide entiére

Etape de la recette

- Pour un cadre de 18cm, pour 8 personnes -

Préchauffer le four & 170°C

Dans le bol mettre le chocolat noir en morceaux en lui donnant 2 coups de boost
Verser le beurre de noisette 4 minutes/60°C/vitesse 2

Ajouter le reste des ingrédients 20s/vitesse 3

Enfourner 20 minutes

ASTUCE

Pour un brownie un peu healthy vous pouvez remplacer le sucre par du sucre de coco et la cr&egrave;me liguide par de la
cr&egrave;me de soja&nbsp:;
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Pour les gourmands, le brownie accompagn&eacute; d&#39;une boule de glace ou d&#39;une chantilly ou m&ecirc;:me
d&#39;une cr&egrave;me anglaise c&#39;est juste une tuerie&nbsp;
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