Donuts marbré facon St Michel

Ingredients

4 oeufs

1109 de sucre

1259 de beurre

50g de lait

69 de levure chimique

50g de créeme liquide entiere
170g de chocolat noir

1509 de farine

1/2cuillére a café de poudre de vanille
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Etape de la recette

- Pour 12 donuts -

Préchauffer le four & 160°C

Séparer les blancs des jaunes

Faire fondre le beurre au micro onde

Faire fondre le chocolat et la creme liquide au micro onde

Dans le bol mettre le fouet, les jaunes d'oeufs et le sucre 30s/vitesse 3.5
Ajouter le beurre fondu, le lait, la farine et la levure 20s/vitesse 3

Monter les blancs en neige

Et les incorporer a la pate

Mettre de c6té 400g de pate dans laquelle on ajoute la vanille

Dans la seconde pate verser le mélange chocolat/creme

Verser une cuillere a café de pate vanille de chaque cété opposé du moule et combler les 2 trous restant avec de la pate au chocolat

Enfourner 20 minutes
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