Ingredients

beurre trés mou

ucre glace

tma'l'zena
1250 @

farine

m de vanille en poudre

chocolat au lait

Biscuit viennois

- Pour environ 8 biscuits -

Fouetter le beurre, la poudre de vanille et le sucre jusqu'a obtenir un mélange mousseux.
Incorporez I'oeuf, puis ajouter la farine et la maizena.

Préchauffer le four & 160°C

Mettre la pate en poche, faire les formes selon vos envies et enfourner pendant environ 10 minutes.

Faire fondre le chocolat au bain marie et en napper la moitié du biscuit
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