T6t fait aux mirabelles

Ingredients

3 oeufs

80g de sucre

50g de farine

30g de maizena

8g de levure chimique

2509 de lait entier

1009 de créme fraiche épaisse
1cuillere & café d'arébme vanille

300g de mirabelles dénoyautées
"

Etape de la recette

Préchauffer le four a 180°C

Dans un récipient fouetter ensemble les oeufs et le sucre.

Verser la farine, la levure et la ma&iuml;zena, puis le lait, la creme et I'ardme vanille et mélanger jusqu'a obtenir une pate bien lisse.
Verser la préparation dans un moule et parsemer de mirabelles.

Enfourner environ 40 minutes

Laisser complétement refroidir avant de démouler et saupoudrer de sucre glace
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